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Mozzarella di bufala, tomates cerises confites,
basilic frais, huile d’olive extra vierge,

sauce tomate légère et origan.

Bufalina 12 500

Sauce tomate, burrata fraîche, roquette, pesto
maison, basilic frais et huile d’olive.

Bella burrata 13 500

Sauce crémeuse à la truffe, mozzarella fior di latte,
champignons de Paris, copeaux de parmesan,

roquette et huile de truffe.

Al tartufo 14 500

Carne

Poitrine de poulet grillé, servie avec des
frites croustillantes. Sauce maison signature

ou sauce crémeuse aux champignons.

Pollo nappa 10 500

Escalope de veau milanaise, servie sur des
spaghetti alla Nappa et parmesan.

Scaloppine alla milanese 12 500

Filet de bœuf (importé) grillé, servi sur un lit de
frites croustillantes. Sauce maison signature ou

sauce crémeuse aux champignons.

Filet al pepe 12 500

Dessert

Biscuits imbibés de café, crème au
mascarpone, cacao en poudre.

Tiramisu tradizionale 4 500

Roulé de pâte à pizza garni de Nutella, délicatement
doré au four, nappé d’un coulis de chocolat

et saupoudré d’un nuage de sucre glace.

Dolce rollato 5 500

Drinks 
500Eau Minerale 
1 500Coca Cola 
1 500Coca Cola Zero 
1 500Fanta 
1 500Sprite 
2 000Ice Tea 
2 000Perrier 

Café illy 

Espresso 
Americano 

2 000
3 000

Hot Coffee 

Americano 3 500

Iced Coffee

Légumes (Rustica) 1 500
Champignons de Paris 2 000
Jambon de bœuf 2 500

Pepperoni 2 500
Poulet 3 000
Mozzarella Fior di Latte 3 000

Suppléments

Une explosion de fraîcheur et de goût : crevettes,
calamars et moules sur une base de sauce tomate

maison, mozzarella fondante et une touche d’origan.

Fruits de mer 13 500 New

Tranches de saumon fumé déposées
sur une base fondante de crème fraîche,

mozzarella et touche d’aneth.

Saumon 13 000 New

Délicatement parfumée, avec nos crevettes
grillées, une sauce tomate italienne, mozzarella

fondante et des herbes méditerranéennes.

Crevette 12 000 New

Antipasti 
Frites croustillantes à la truffe, parmesan, 

huile de truffe et thyn. Servies avec
une sauce crémeuse à la truffe.

Frites a la truffe 5 500 

Pain maison doré au four artisanal traditionnel, garni de 
mozzarella di bufala, confit de tomate, basilic frais, ail, huile 

d'olive extra vierge, fleur de sel et réduction balsamique.

Focaccia caprese alla nappa 8 500 

Burrata crémeuse, salade mesclun, tomates cerises,
pignons de pin grillés, pesto maison, basilic frais,

et réduction balsamique.

Nappa buratta 9 500 

Pasta

 Penne en sauce tomate épicée, ail, 
basilic frais, parmesan.

Penne all’arrabbiata 6 500

Gnocchi dans une sauce rosée crémeuse,
basilic frais, parmesan.

Gnocchi rosé 7 500

Spaghetti à la sauce tomate riche en
viande de bœuf, parmesan.

Spaghetti bolognese  8 500

Spaghetti enrobés d’une sauce tomate
onctueuse parfumée au basilic frais.

Supplément : Burrata + 6 000.

Spaghetti alla nappa 6 500

 Linguine au pesto crémeux, parmesan.

Linguine al pesto 7 500

*Pâtes au choix : blanche ou complète

Fettuccine dans une sauce Alfredo crémeuse,
poulet rôti, champignons de Paris et oignons.

Fettuccine al pollo alfredo 8 500

Rigatoni en sauce crémeuse à la truffe,
champignons de Paris, copeaux de parmesan.

Rigatoni al tartufo  13 500

Pizza

Sauce tomate, ail, origan, basilic frais et huile d’olive.

Marinara 6 500

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
champignons de Paris et olives.

Regina 9 000

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon
de bœuf, champignons de Paris, olives.

Royale 9 500

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, poivrons,
artichauts, aubergine, champignons de Paris,

courgettes grillées, olives et basilic frais.

Rustica 10 500

Sauce à la crème, mozzarella fior di latte,
gorgonzola, emmental et chèvre.

Quattro formaggi 10 500

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
tranches de pepperoni.

Pepperoni 10 500

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic frais
et huile d’olive. Supplément : Burrata + 6 000.

Margherita 8 000

Sauce tomate, mozzarella fior di latte
et champignons de Paris.

Ai funghi 9 000

Un mariage parfait entre l’Italie et le Liban,
relevé par une touche de zaatar pour une

saveur orientale authentique.

Napolitaine zaatar 4 000 New

Au fromage akkawi fondant, cette pizza
offre un goût doux et généreux, inspiré

des traditions libanaises.

Napolitaine akkawi 5 000 NewPain artisanal, poulet pané, iceberg, sauce César

Panino Cesare 10 000
(Nappa x SallyHeartCooking)

Penne al dente, sauce rosé crémeuse, burrata
fraîche, touche de crème balsamique

(Nappa x SallyHeartCooking)
Penne alla burrata 12 000


